
 

 

Livret d’accueil Mariage 
 
 

SUBLIMER LES SAVOIR-FAIRE LOCAUX ET PARTAGER AVEC VOUS LE MEILLEUR DE NOTRE RÉGION 
 

 

 
PAR JÉRÉMY ET NELLY TRAITEUR ÉVÈNEMENTIEL EN CHARENTE MARITIME 



 

Notre IdentitE 
 

VOTRE MARIAGE, VOTRE HISTOIRE 

 
Bienvenue au Tourne Broche Gaulois. 
Aujourd’hui, tout commence par vous. 

Votre histoire, votre rencontre, et ce moment 
unique que vous avez choisi de partager avec 

ceux qui comptent le plus. 
 

Votre mariage est à votre image :  
sincère, vivant, inoubliable. 

 
Notre rôle est simplement de l’accompagner, en y 

apportant chaleur, convivialité et générosité à 
travers une cuisine authenঞque et un service 

pensé pour vous. 
 

Au Tourne Broche Gaulois,  
nous ne faisons pas que cuisiner. 

Nous parঞcipons à créer des souvenirs, autour 
d’un moment de partage qui vous ressemble. 

 
 

Bienvenue dans votre journée. 
 

 

 

 

 

 

 



 

L’Equipe 

 
UNE BONNE ÉQUIPE POUR UN MARIAGE FLUIDE 

 
Derrière Le Tourne Broche Gaulois, il y a avant tout une équipe de passionnés. 

Des femmes et des hommes réunis par l’envie de bien faire, de faire plaisir  
et de donner du sens à chaque événement. 

Du choix des produits à la cuisson à la broche, du service au contact avec vos invités,  
chacun met son savoir-faire et son énergie au service de votre journée. 

Discrets mais présents, professionnels mais toujours chaleureux,  
nous avançons avec un seul objecঞf : que vous profiঞez pleinement de chaque instant. 

 
 

Parce qu’un beau moment ne ঞent pas seulement à ce qu’il y a dans l’assie�e,  
mais aussi à celles et ceux qui le rendent possible.  

 

         NELLY                      JÉRÉMY                ALEXANDRE                      WILLY 

                 GÉRANTE                        GÉRANT                        SERVEUR                CHEF DE CUISINE 

                  JÉRÉMIE            EMELINE                    GREG            JOHANN 

     SERVEUR                       SERVEUSE                 CHEF DE CUISINE             TRAITEUR 
                  



 

PrEsentation du concept 

 
PAS JUSTE “UN REPAS” 

 

Une cuisine généreuse, authenঞque et conviviale,  
où le spectacle des cuissons sublime chaque instant. 

De la fourche à la fourche�e, nous sélecঞonnons des produits fermiers de qualité  
pour vous offrir une expérience gourmande, sincère et inoubliable. 

 

 

✧✧✧✧✧ Viande fermière au tourne broche ✧✧✧✧✧ 

 

✧✧✧✧✧ Cuisine tradiঞonnelle & gourmande ✧✧✧✧✧ 

 

✧✧✧✧✧ Cuisson au brasero & atelier plancha ✧✧✧✧✧ 

 

✧✧✧✧✧ Brunch & lendemain de mariage ✧✧✧✧✧ 

 

✧✧✧✧✧ Repas livrés & poêle géante ✧✧✧✧✧ 

 

 

 

 

 

 

 



 

Personnalisation de votre prestation 

 
COMMENT OBTENIR UN DEVIS ? 

 

Un devis sur mesure, pensé selon vos envies et à l’image de votre événement 

 

✧ Déterminer le nombre d’invités 

✧ Nous menঞonner le lieu de récepঞon et la commune 

✧ Choix du menu selon vos envies et votre budget 

✧ Prise en compte du thème de votre mariage et de vos couleurs 

✧ Choix du type de viande selon vos goûts 

✧ Intégraঞon de vos envies spécifiques et du dessert 

✧ Choix du type de service : buffet, service à l’assie�e ou formule debout. 

✧ Choix des opঞons :  Pain | Boissons | Service Boisson 

✧ S’engager à une réponse dans les 15 jours après récepঞon du devis pour obtenir une remise 
commerciale de 5% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

VOTRE MARIAGE AVEC NOUS 

 

ACCOMPAGNEMENT À LA VALIDATION DU DEVIS 

 

1. Réservaঞon de la prestaঞon traiteur 
Signature du contrat et versement d’un acompte de 40 % dans un délai de 15 jours pour 
réservaঞon définiঞve. 
 

2. Organisaঞon 
Prise de rendez-vous afin d’échanger sur vos envies, vos préférences et vous accompagner 
dans la recherche de prestataires. 
 

3. Exécuঞon et mise en œuvre 
À 1 mois de votre événement, organisaঞon du repas de votre mariage et règlement du solde 
de la facture. 
 

4. La semaine précédant le mariage 
Mise au point finale et validaঞon de notre organisaঞon. 
 

5. Jour J 
Arrivée de notre équipe entre 14h et 14h30. 
Détendez-vous et profitez, nous nous occupons de tout. 
 

6. Après le mariage 
Nous restons à votre disposiঞon pour vos retours, avis et suivi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

DEroulement du mariage 

 
DÉROULEMENT DU VIN D’HONNEUR ET DU SERVICE 

 

✧ Arrivée de notre équipe entre 14h et 14h30 pour l’installaঞon en cuisine et la mise en place du 
matériel. 

✧ Préparaঞon et lancement des cuissons à la broche et du Brasero dans l’après-midi. 

✧ Début du vin d’honneur à 18h, avec un service fluide et organisé (nous menঞonner les boissons 
à servir avec un référent ou témoin). 

✧ Début du service du repas vers 20h dans laconঞnuité du vin d’honneur, jusqu’au dessert. 

✧ Service assuré de 18h à 00h, dans le respect du ঞming de votre événement. 

✧ Rangement progressif du matériel et de votre vaisselle au fur et à mesure dans les contenants 
prévus à cet effet. * 

✧ Mise en place de la table du dessert vers 22h30 avec montage de la cascade de champagne et 
des fontaines arঞfices du dessert. 

✧ Fin de prestaঞon après le service du dessert. 

✧ Départ de l’équipe aux alentours de 00h30. * 

 
*L’équipe ne réalise pas la vaisselle uniquement le rangement en bacs prévus. 

*Horaires indicaࢼfs pouvant varier selon les aléas de la route et l’organisaࢼon du mariage. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

FAQ 

 
FOIRE AUX QUESTIONS 

 

Retrouvez ici les réponses aux quesঞons les plus fréquentes pour vous accompagner sereinement 
dans l’organisaঞon de votre événement.  

 
Notre objecঞf : vous apporter clarté, transparence et tranquillité à chaque étape. 

 
Combien de temps à l’avance faut-il réserver la prestaঞon ? 

Nous réalisons jusqu’à 3 mariages par samedi et sommes généralement complet 6 mois à l’avance, 
un délai de 15 jours après devis est fortement conseillé. 

Fournissez-vous le personnel de service ? 

Oui le service est INCLUS dans le prix du menu avec une équipe de 3 personnes soit un Chef de 
cuisine et deux serveurs. 

Fournissez-vous la vaisselle et le nappage ? 

Non, mais nous vous me�ons en relaঞon avec nos partenaires. 

                   VERS LA ROCHELLE            VERS SAINTES                     VERS ROYAN                    VERS COGNAC                                      
                  DIVINE RÉCEPTIONS        LOCACHAPITEAU         LOUONSLAVAISSELLE              SONODARY      
                  LOCAVAISSELLE 17           1 CLIC RÉCEPTION 

 

Que comprend exactement votre prestaঞon ? 

Elle comprend : Le vin d’honneur avec service, le repas sur mesure choisi avec service, le 
débarrassage jusqu’au service du dessert et le rangement de notre matériel avant le départ 
de notre équipe. 

Intervenez-vous sur tous types de lieux (extérieur, domicile, salle) ? 

Oui, sous condiঞons d’une cuisine et d’un espace pour se laver les mains, de la mise à disposiঞon 
d’électricité, d’un espace pour installer le camion frigorifique et le matériel de cuisson.  

Combien de temps dure la cuisson à la broche ou au Brasero ? 

Entre la mise en place des braises et la cuisson au tourne broche un temps esঞmé de 4 heures,  
est nécessaire, pour la préparaঞon opঞmale des viandes et des garnitures. 
 

POUR TOUTE AUTRE QUESTION, N’HÉSITEZ PAS À NOUS SOLLICITER  
NOUS SERONS RAVIS DE VOUS ACCOMPAGNER. 

 



 

Vos TEmoignages 

 

218 AVIS GOOGLE | 63 AVIS MARIAGE.NET 

MARIEZ-VOUS FACEBOOK ET INSTAGRAM 

1001 TRAITEURS & ORGANISETONSEMINAIRE.COM 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

SI VOUS AVEZ LA MOINDRE QUESTION AVANT VOTRE MARIAGE ÉCRIVEZ-NOUS : 
LETOURNEBROCHEGAULOIS@GMAIL.COM 

 

DÉTENDEZ-VOUS, VOUS ÊTES AU BON ENDROIT ! 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MERCI DE VOTRE CONFIANCE POUR ACCOMPAGNER CES MOMENTS SI PRÉCIEUX. 

POUR ENCORE PLUS DE CONSEILS, RENDEZ-VOUS SUR : 

WWW.LETOURNEBROCHEGAULOIS.COM  

 

 

 

 

 

 

 


