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UNE ENTREE AU CHOIX

ATELIER PLANCHA 2 BROCHETTES / UN JAMBON SERRANO A LA COUPE
BUFFET DE CHARCUTERIES ET SON COCHON DE RILLETTES

MELON HISTORIE ET BILLES DE PASTEQUE JAMBON DE VENDEE
ASSIETTE DE FOIE GRAS ET SON CHUTNEY DE FIGUES ET PAIN D'EPICES
ASSIETTE SAUMON FUME ET SA SALADE D'AGRUMES

UNE ENTREE SUR MESURE AU CHOIX

UNE PLAT AU CHOIX UNE GARNITURE ET SAUCE AU CHOIX
JAMBON OU COCHON OU AGNEAU A LA BROCHE FERMIER

CUISSE DE CANARD CONFITE / PAPILOTTE DE POISSON DE LA CRIEE
QUASI DE VEAU / PAVE DE BOEUF

PLAT VEGETARIEN

UN BUFFET DE 5 FROMAGES SALADE ET NOIX

UN DESSERT DES MARIES

PIECE MONTEE 3 CHOUX PAR PERS
CASCADE DE 3 DESSERTS ENTREMETS

5 MIGNARDISES ET UN MACARON AU CHOIX
\¥’EDDING CAKE FLORAL

OPTION : VIN D'HONNEUR 5 PIECES APERITIVES 9€ TTC




Menu Gaulois Goe ™™

VIN DHONNEUR

5 PIECES APERITIVES + 1 OFFERTE AU CHOIX

UNE ENTREE AU CHOIX

BUFFET DE CHARCUTERIES ET SON COCHON DE RILLETTES
ASSIETTE DE FOIE GRAS PAIN D'EPICES ET CONFITURE DE FIGUES
ASSIETTE TERRE ET MER ET SA SALADE PERIGOURDINE

TARTARE AUX DEUX SAUMONS CITRON VERT ET MANGUE
AUMONIERE DE SAINT JACQUES ET POIREAUX

UNE PLAT AU CHOIX UNE GARNITURE ET SAUCE AU CHOIX
COCHON OU AGNEAU A LA BROCHE FERMIER

DOS DE CABILLAUD EN CROUTE DE CHORIZO

PAPILOTTE DE SAUMON ET TAGLIATELLES DE LEGUMES
1/2 MAGRET DE CANARD / TOURNEDOS DE BOEUF

PLAT VEGETARIEN

UN BUFFET DE 5 FROMAGES SALADE ET NOIX

UN DESSERT DES MARIES

PIECE MONTEE 3 CHOUX PAR PERS
CASCADE DE 3 DESSERTS ENTREMETS
5 MIGNARDISES AU CHOIX

\WEDDING CAKE FLORAL SUR MESURE




Menu tlégance  6g¢ 77

VIN D'HONNEUR /
5 PIECES APERITIVES + 1 OFFERTE AU CHOIX \
ATELIERS SUR MESURE

2 BROCHETTES A LA PLANCHA

UN JAMBON ENTIER SUR PIED A LA DECOUPE

UNE ENTREE AU CHOIX

BUFFET DE CHARCUTERIES ET SON COCHON DE RILLETTES

ASSIETTE DE FOIE GRAS PAIN D'EPICES ET CONFITURE DE FIGUES
ASSIETTE TERRE ET MER ET SA SALADE PERIGOURDINE

TARTARE AUX DEUX SAUMONS CITRON VERT ET MANGUE

OU ATELIER 3 HUITRES PAR PERSONNE ET FOIE GRAS POELE

UNE PLAT AU CHOIX UNE GARNITURE ET SAUCE AU CHOIX

COCHON OU AGNEAU A LA BROCHE FERMIER

DOS DE CABILLAUD EN CROUTE DE CHORIZO / PAPILOTTE DE POISSON
1/2 MAGRET DE CANARD / TOURNEDOS DE BOEUF

QUASI DE VEAU / CARRE D'AGNEAU

PLAT VEGETARIEN

UN BUFFET DE 5,FROMAGES SALADE ET NOIX

UN DESSERT DES MARIES

PIECE MONTEE 3 CHOUX PAR PERS
CASCADE DE 3 DESSERTS ENTREMETS
5 MIGNARDISES AU CHOIX

WEDDING CAKE FLORAL SUR MESURE




