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Traiteur éuehementie

2=  LE TOURNE BROCHE
- GAULOIS

06 12 32 44 85

WWW.LETOURNEBROCHEGAULOIS.FR
LETOURNEBROCHEGAULOIS@EGMAIL.COM

TRAITEUR

4 ROTISSEUR
S EVENEMENTIEL
h B




23 Avril 2022

3 Juin 2023

29 Juillet 2023
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|/ NOS ATELIERS

18 -

Jambon entier sur pied : 185€ TTC

2 brochettes a la plancha 5 €TTC/ pers
Bar a huitres 4.50 € TTC / pers |

AR e S st _Hér.isson de légumes 30 € TTC piece I
Wrap saumon creme tartare et menthe Champignon de serrano:30 €TI1C pi‘ece
Croque monsieur | |
Escargot au jambon et tomate |
Brochette crevettes marinées > |

Mini quiche lard pesto

Y4 6 O VDN D

Toast au foie gras pain d’épices et confiture de figue
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NOUS NOUS ADAPTONS
A VOS ENVIES

) . SR TR NOS BUFFETS SONT
Une entyée av choix 11€ TTG Ipem = BN - SUR MESURE _
L e A o ' SELON VOTRE THEME
MARIAGE
~ VOS COULEURS
- g N : ,_ - FRUITS ET LEGUMES
Buffet de charcuteries et son cochon de rillettes g _' L PROSE'?éli%NC AUX
e ANS LA MESURE
DU POSSLE

Assiette de foie gras, pain d’épices et confiture de figues

Saumon fumé creme de citron et vinaigrette pamplemousse
Tartare aux deux saumons citron vert et mangue

Melon historié billes de pasteque et brochette tomate cerise
Brochettes de saint jacques a la mangue salade d’agrumes

Assiette terre et mer et sa salade Périgourdine
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NOS COCHONS SONT
'FERMIERS DE LA FERME
DES SAUZETS AU BREUIL-
MAGNE NOS AGNEAUX DU

POITOU CHARENTES ET
 NOS VIANDES
EXCLUSIVEMENT

Jambon a la broche
Cochon fermier a la broche basque gascon
Agneau a la broche

Poulet a la broche

*Un accompagnement et une sauce inclus a la formule

RA ESURE e

TOUT EST SUR






DU POISSON FRAI

1 Tournedos de boeuf

2 Pavé de boeuf
3 Papillote de poisson frais
4 1/2 magret de canard

S Pavé de cabillaud ou saumon frais

Un accompagnement et une sauce au choix inclus b

<~

PLAT SUR MESURE SELON VOS ENVIES ......




o ACCO mpaqhemeM's ce SAVCES

Pomm.e'sq_é.terre grenailles Pineau/ Cognac

FagotsHariCO:t‘S-V,ertS,akU-lard - Poivre / épicé

~ Ratatouille B ©  us de viande
'Moge-t’lces de Vendée | d o Chorizo/Champignons

Gratin dauphinois MIict

Tatin de légumes

Poélée champétre

‘Purée de butternut .....
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Camembert, brie, coulommiers

Comté, emmental, st nectaire, cantal, gruyere
Etorki, basque, ossau iraty

Chévre, cendré, chaource, brillat savarin, st marcelin |
Roquefort, bleu d’Auvergne, fourme d’ambert

Maroilles , munster, époisses, neufchatel
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apartiy de 9€ TTC [pers SR 1 W 30\2 MESU\ZE
Une piece montee 3 choux /pers - " = . SELON \IOS 6OUTS '
Notre cascade d’entremets e N
Fraisier , Framboisier, citron ananas, S’ELON \IOS €.N\I|€S
nougat framboises, exotique, e s A
clementines spéculoos, trois chocolats, e -- 'PE\ZSONNAL‘SABLE

multifruits

Mignardises sucrées
Wedding cake floral ou sur mesure
Buffet de fruits frais

Gateau maison individuel sur demande




.

e

)

¥ o ' : 3




ONE ENTREE AU GHOIX

MELON HISTORIE T RiLLES DE PASTEQUE JAMBON De VENDEE
AUMONIERE DE PTITS LEGUMES €T GAMBAS €T MESCGLUN
BRUSCHETTE DE CHEre =T Floyes ET TOMATES CGeRrIScs
SALADE De CHaVRe GHAUD LARDEE

ONE PLAT AU GHOIX ONE 6ARNITURE =T SAVGE AU GHOIX
191 3 OITOMR UM —== 2! SAVLE AV GHOIX

CONTIT DE CANARD JUS CORSE
BROCHETTE DE PoULET MARINEES
PAVE DE BOEUT

PAVE DE POISSON FRAJS

ONE ASSIETTE DE 3 TROMAGES SALADE =T NOIX

UN DESSERT DES MARIES

PISCE MONTEE 2 crtoux Par S Inclus le service » e comprends pas. la
CASCADE De 2 DesserTs ENTREMETS . Vvaisselle, le pain et les boissons.

Vin d’honneur en OPTION 9€ Par personne &




JAMBON OU POULET A LA BROCHE
FILET DE POULET MARINE CUIT A LA PLANGHA
PLAT VEGETARIEN

UN BUTFET DE S TROMAGES SALADE T NOIX

ON DESSERT DES MARIES

Inclus le service » N@ comprends pas lq

PlECE MONTEE 3 CGHOULX PAR PeRs vaisselle, le pain et les boissons.,
Vin d’honneur en OPTION 9¢€ Par personne
CASCADE DEg 3 DESSERTS ENTREMETS pour 5 piéces apeéritives

S MIGANRDISES T ON MAGARON AU GHOIX




REE AU GHOIX
BUTTET De CHARCUTERIES T SON COCHON DE RILLETTES
ASSIETTE DE Fole 6RrAS PAIN D/EPICES ET CONTFITURE DE FloLes
ASSIETTE DE SAUMON FUME =T CREME DE CITRON

TARTARE AUX DEUX SAUMONS CITRON veRT eT manoLE .

ONE PLAT AU GHOIX ONE &ARN ITURE T SAUCE AL GHOIX
COCHON 0L AGNEAD A LA BROCHE

JAMBON OU POULET A LA BROCHE

12 MAGRET DE CANARD / TOURNEDOS DEe BoeuF

PLAT VEGETARIEN ...

UN BUFFET DE S TROMAGES SALADE €T NOIX

ON DESSERT DES MARIES

PISCE MONTEE 3 CHOUX PAR PERS Inclus le service , ne comprends pas lg
vaisselle, le pain et les boissons.

CGASCADE DE 4 DESSERTS eNTRremeTs

S MIGANRDISES AU CHOIX




REE AU GHOIX

BUTTET De CHARCUTERIES T SON COCHON De RiLLeTTES
ASSIETTE DE Fole 6RrAS PAIN D/EPICES ET CONTFITURE DE Floves
ASSIETTE DE SAUMON FUME =T CREME DE GITRON
TARTARE AUX DEUX SAUMONS CITRON VERT T mANGUE

N
ONE PLAT AU GHOIX UNg SARN ITUEE T SALCE AL GHOIX
COCHON oL AGNEAD A LA BROGHE

JAMBON OU POULET A LA BROCHE
/2 MAGRET D CANARD | TOURNEDOS De BoeyT

PLATVEGETARIEN ...

ON BUFFETDE S TROMAGES SALADE T NOIX

ON DESSERT DES MARIES '

PISCE MONTE Inclus le service, Inclus la vaisselle livrée le
€€ 3 CHOUX PAR PeRS vendredi matin récupérée sale le dimanche

CASCADE DE 4 DESSERTS ENTREMETS Comprends 2 boules de pain / pers

S mi : :
SANRDISES £T UN MAGARDON AU CHOIX N’inclus pas les boissons
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JWUVEZ-NOLUS SUR

OU SU R NOT RE SITE INT ERNET www.letournebrochegaulois.fr

OU PAR EMAIL A letournebrochegaulois@gmail.com

Suive- nous:

fi h




